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DIE ZEIT DER
FESTLICHEN
ZUSAMMENKUNFTE

Sehr geehrte Damen und Herren,
Weihnachten in der einzigartigen Ottakringer
Brauerei feiern — das bedeutet rustikalen Charme,
besondere Atmosphdre und unvergessliche
Momente.

Als professioneller Cateringpartner sorgen wir
dafur, dass Ihre Feier kulinarisch rundum
Uberzeugt.

Unsere Pakete bieten Ihnen alles, was Sie fur ein
festliches Event brauchen - liebevoll
zusammengestellte Menus, zuvorkommendes

Servicepersonal und eine festliche Dekoration.

Daruber hinaus kénnen Sie Ihre Feier individuell
erweitern: Ob zusdatzliche Happchen, spannende
Punschvarianten oder zusdtzliche
Weihnachtsdekoration — wir passen unser

Angebot an Ihre Winsche an.

DREAMEVENTS

TRAUMEN | PLANEN | VERWIRKLICHEN

So wird Ilhre Weihnachtsfeier in dieser ° ¢
aulRergewdhnlichen Location zu einem stilvollen-43#
@ | 5

und genussvollen Erlebnis, <

das Ihren Gdsten noch lange in Erinnerung bleibt.-
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X-MAS PACKAGES

FGr Ihr Weihnachtsfest stehen drei stimmungsvolle
Catering-Packages zur Auswahl -
von einer einfachen, bodenstédndigen Variante bis
hin zu einer vielfaltigen und festlichen
Speisenauswahl.
So lasst sich fur jede Veranstaltung genau das
passende kulinarische Konzept zusammenstellen.
Auf Wunsch kénnen alle Pakete aulierdem flexibel

um weitere kulinarische Highlights ergénzt werden.

SUPPEN

Die folgende Suppen Auswahl gilt fur alle Packages

Bitte wdhlen Sie eine fur Ihr MenU aus:

Kréftige Rindsuppe

mit dreierlei Einlage & Julienne Gemuse

Kaspressknddelsuppe

DREAMEVENTS . .
V EX mit Petersil

WIRKLICHEN

TRAUMEN LANEN |\

Rauchsuppe

mit magerem Selchfleisch & Erddpfeln

Franzésische Zwiebelsuppe

mit Uberbackenen Gruyére Toast & frischer Petersilie

Klrbiscremesuppe

., Mit steirischem Kerndl & gerdsteten Kurbiskernen

LI * (vegan)




“SEITERL”

SUPPE

HAUPTSPEISEN

Folgende Hauptspeisen stehen Ihnen fur dieses Paket zur
Auswahl

Bitte wdahlen Sie zwei fur Ihr MenU aus

Knuspriger Schweinsbraten mit ,Natursafter!”

dazu Speckkrautsalat & Semmelknédel

Altwiener Paprika Huhn

mit Butternockerl & Petersil

Rindsragout nach Wildart

mit Kréduternockerl & Preiselbeerbirne

Kdsespdtzle

mit Vorarlberger Bergkdse & Réstzwiebeln

Altwiener Krautfleckerl

mit karamellisierten Zwiebeln & Kurbiskernen

(auch vegan méglich)

JREAMEVENTS
DESSERT : TRAUMEN | PLANEN | VERWIRKLICHEN

Folgende hausgemachte Kuchen stehen ®
Ihnen far dieses Paket zur Auswahl

Bitte wdahlen Sie zwei fur lhr MenU aus:

Bratapfel
Birne-Nuss
Schokokirsch
Zwetschken

Heidelbeer-Streusel




“KRUGERL”

SUPPE
VORSPEISEN

Osterreichische Antipastiplatte
Beinschinken
Pfefferschinken
Osterreichische Speckvariationen
Mini- Kaminwurzen & Pikante Pralinen
Blutwurst- & Surbratenaufstrich
Tiroler Heumilchbergkdse/,Erzherzog Johann” Kése aus der
Obersteiermark/Weinkdse
Garnierte Schaf- & Frischkd&serodllchen
reichlich garniert mit
Kren, Radieschen, Gurkerl, Kirschtomaten, Paprika & Perlzwiebeln
und dazu

Butter & Sauerteigbrotvariation

HAUPTSPEISEN

Folgende Hauptspeisen stehen Ihnen zur Auswahl

Bitte wahlen Sie zwei fuar lhr MenU aus:

Wiener Tafelspitz

mit Cremespinat, Résterddpfeln, Schnittlauchsauce & Apfelkren

Gekochtes Rindfleisch

mit Erddpfelsterz & Gemuse

Wiener Schnitzel JREAMEVENTS

vom Huhn mit Erdapfel-Vogerlsalat sowie Zitrone & Preiselbeergn, HOUHER ELARER ERERREECHER

Rotkrautstrudel
® |
mit eingelegtem Zimtapfel, Maroni, Cranberries & Petersilkorto“ffg!é%

Waldpilzgratin .

mit Krdutersauce

DESSERT

Bitte wdahlen Sie zwei fur Ihr MenU aus:

Bratapfel/Birne-Nuss/Schokokirsch

Zwetschken/Heidelbeer-Streusel




“MASS”

SUPPE

VORSPEISEN

Osterreichische Antipastiplatte
Beinschinken
Pfefferschinken
Osterreichische Speckvariationen
Mini- Kaminwurzen & Pikante Pralinen
Blutwurst- & Surbratenaufstrich
Tiroler Heumilchbergkdse/,Erzherzog Johann” Kése aus der
Obersteiermark/Weinkdse
Garnierte Schaf- & Frischkd&serdlichen
reichlich garniert mit
Kren, Radieschen, Gurkerl, Kirschtomaten, Paprika & Perlzwiebeln
und dazu

Butter & Sauerteigbrotvariation

HAUPTSPEISEN

Folgende Hauptspeisen stehen Ihnen zur Auswahl
Bitte wdahlen Sie drei fur Ihr Menu aus:

Rinderbraten aufgeschnitten
mit Serviettenknddel

wahlweise mit Preiselbeeren, Schnittlauch- & Bratensauce

Hirschragout

REAMEVENTS

ANEN | VERWIRKLICHEN

vom Osterreichischem Rotwild mit Serviettenknodel &

Rotweinbirne o

HUhnerbrust vom Maishendl ®

auf cremiger getruffelter Polenta & Paprikagemuse <%§?e~
¥

Gebratenes Lachsfilet ©

mit Réstgemuse & Sellerie-Kartoffelpuree

Saftiges Kurbisragout

mit Maroni, Schwarzbrotkndédel & Krduterrahm

Kastanien-Linsen Laibchen

mit buntem Wurzelgemuse & SuRkartoffelcreme (vegan)




DESSERT

“LIVE STATION"

Bitte wdhlen Sie eine Nachspeise fur Ihr Menu aus:

Karamellisierter Kaiserschmarrn

mit Apfelmus & Zwetschkenrdster

Mini-Topfenkndédel

in Butterbrésel mit Preiselbeerjoghurt & Minze

ZUSATZLICHE OPTIONEN

Mit unseren zusdtzlichen zubuchbaren Highlights Idsst sich das
Catering ganz nach Wunsch erweitern und verfeinern.

Ob feine Hadppchen zum Empfang, zusdtzliche Vorspeisen, ein

herzhafter Mitternachtssnack oder verfuhrerische Desserts — so

entstehen besondere Genussmomente wdhrend der
Veranstaltung. Warmende Heildgetrdnke wie Punsch und
Gluhwein sorgen dabei fur eine gemutliche, winterliche
Atmosphdre.
Auf Wunsch runden festliche Blumen das Gesamtbild ab und
verleihen der weihnachtlichen Dekoration eine noch

stimmungsvollere Note.

BUFFETERWEITERUNG

Falls Sie eine gréliere Speisenauswahl am Buffet

DREAMEVENTS

TRAUMEN | PLANEN | VERWIRK
LI ]
wunschen stehen lhnen folgende Optionen zu

LICHEN

Verfagung: ®
Package | — lll: + 1x Suppe -> + € 2,90 pro Person
Package I: + Ix Hauptspeise -> + € 4,90 pro Person E

Package Il: + 1x Hauptspeise -> + € 5,90 pro Person

Package lll: + Ix Hauptspeise -> + € 6,90 pro Person

Package | — Ill: + 1x Vorspeise -> + € 3,90 pro Person

Package | — Ill: + 1x Dessert -> + € 3,90 pro Person




BUFFET

Anbei finden Sie weitere Méglichkeiten mit denen Sie Ihre

Vor- & Nachspeisen am Buffet erweitern kénnen

Vorspeise

(im Glas oder auf Porzellan)

Rinder Carpaccio

mit Senf-Truffel Marinade, Rucola & Parmesan

Steirischer Rindfleischsalat

mit roten Zwiebeln, K&dferbohnen & Kurbiskernol

Vitello Tonnato

mit frischen Krdutern, Zitronenzesten & knusprigen Kapern

Raucherforellentartar

mit Krdutersalat & Krendip

Rote RUben Carpaccio

mit Ziegenkdse & Endiviensalat

..dazu wird eine Auswahl von Sauerteigbrot serviert.

Dessert

Bio - Petit Fours

Variation ,Wiener Klassiker”
(sacher-, Esterhazy-, Kardinal- & Mozartschnitte, Pariser Spitz, Punschkrapfen, etc.-
2 Stuck/Person)

Schokoladenmousse OJREAMEVENTS

TRAUMEN | PLANEN | VERWIRKLICHEN

mit Spekulatius & Ribiseln « 8
Sauerkirsch Tiramisu ®

LAltwiener” Apfelstrudel

mit Schlagobers ©

Mousse au Chocolat

mit Himbeercoulis

Haselnussmousse

mit Granatapfel & Karamell




EMPFANG

Gerne begriRen wir Ilhre Gdste mit Brétchen und/oder

klassisch weihnachtlich mit heilSen Maroni

Brotchen

Roastbeef

mit karamellisierten Zwiebeln & Minzsauce

Beinschinken

mit frisch geriebenem Kren & Gurkerl

Ré&ucherforelle

mit Gervais & Schnittlauch

Gereifter Brie

mit Walnussen, Weintraube & Chutney

Gebratene Zucchini

mit Balsamico & frischen Kréutern (vegan)

Wir kalkulieren mit 2 Sttuck/Person

Preis pro Person € 5,90

Maroni

Heile Maroni im ,Papier-Stanitzl” serviert

Preis pro Person € 3,90

Snacks

Soletti, Cracker, NUsse, etc.

Preis pro Person € 1,90 JREAMEVENTS

TRAUMEN | PLANEN | VERWIRKLICHEN

MITTERNACHTSSNACK

Mini-Leberkdssemmel

mit grobem Dijonsenf & Gurkerl

Preis pro Person € 2,90
(Veganer Leberkdse - € 3,90)

Erddpfelgulasch

mit Gebdck

Preis pro Person € 5,90
(mit wurstel - € 6,90)




HEISSGETRANKE

Hausgemachter Punsch

wahlweise 1x alkoholisch und 1x alkoholfrei

Apfel-Zimt

Apfelsaft naturtrib, Zimt, Orange, Rosinen & Amaretto

Birnen-Preiselbeer

Birnensaft, Darbo Preiselbeersirup Zimt, Frichtetee, Birne & Rum

Orangen-lngwer
Orangensaft, Limettensaft, frischer Ingwer, GewdUrztee,

Akazienhonig & Rum

alkoholfrei

Bratapfel
Apfelsaft naturtrib, Bratapfeltee & Zimt

Kurkuma Orangen

Orangensaft, Vanille, Ingwer & Honig

Preis pro Person € 4,50

Gluhwein

Preis pro Person € 3,50

Sonstige HeiBgetrdnke JREAMEVEN TS

TRAUMEN | PLANEN | VERWIRKLICHEN

Kaffee-[Espressopauschale

J.Hornig - ,Caffé Crema Bio” J
(inkl. Hafermilch, L-freier Milch)

Preis pro Person € 3,50 .t

Tee*

Teekanne—,Bio Tee Variation”

Preis pro Person € 2,50




wlumenkultur

WEIHNACHTSDEKORATION

Neben der bestehenden festlichen Dekoration zu den jeweiligen Packages
haben Sie die Méglichkeit die Weihnachtsdekoration mit frisch gelieferten
Blumen zu erweitern.

Folgende Optionen stehen Ihnen zur Verfugung:

Tischblumen

Preis pro Person € 6,90
DREAMEVENTS

Buffetvasen

Preis pro Person € 3,90
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